LES APERITIFS

Tartinette mozzarella et lardons ............... 0,80
Feuilletévarié ... 0,90
Gougeére au fromage .............ccccoeeeeen. 1,00
Navette briochée ... 1,20
Verrine et cuillére variée ...............ccc....... 2,60
Plateau de 36 toasts froids ..................... 24,00
Pain surprise (60 piéces] ... 42.00
Sphére aux fruits (160 piéces] ................. 90,00

LES ENTREES
Eotage dellegumes ...t i, 2,00
Jambon fumé au porto ............ccceeevienne. 9,00
Assiette de crudités (5 sortes] .................. 5,20

Assiette composée au crabe mayonnaise . 7,50
Duo de saumon, crevettes

etimacedoing, DU .........ueiusimmenressmmn: 8,50
Assiette landaise, gésiers, lardons ........... 9,00
Déclinaison noix de St-Jacques, carpaccio a la

nage et son tartare de légumes............... 12,00

Assiette gourmande :
Mousse de canard, jambon de pays, saumon
mariné, St-Jacques et mache ................. 12,50

Assiette terre mer :
terrine de poisson, saumon fumé, crevettes,

Mousse de canard ..........oooeveeeiieiiiieiieean 13,50
Foie gras de canard maison
et chutney2500gr] . 25,00

PLATS UNIQUES

Beeuf bourguignon...............cccoeeieeen
[ A S T N T o S
Blanquette deveau ..............................
Tartiflette et sa salade .........................
Langue de beeuf (3 tranches) .......... e
Casseltet MAISO e
Rongall salleisse o s e

e

Poulet basquaise (fermier] .................. 11,00
Couscous [4vandes] ... 12,00
(& o U el o e 13,50
Tajine dAgNEaU .. .coov e s somisinsmensiansse 119,00
ajimepoleE 12,00
lajine BeRUR & i i e et 13,50

Tajine de légumes (selon les saisons) .. 14,00

Les garnitures de légumes
sont comprises dans les plats uniques

Salade /2 fromages .......cccoooeeeeeeeeeeenn.e. 2,20
Gateau d'anniversaire avec présentoir et ses
bougies [choix dans notre carte] et son coulis ....... 4,50

Eetit painindividuel ..., 139

Location vaisselle couvert complet

Rendue propre : 3,00
ou lavage assureé par nos soins : 5,00

Prix en euros
Les commandes inférieures a 50 personnes seront
majorées de 70,00 € pour frais de livraison

LES POISSONS

Pavé de merlu ........coccooooiviiiiiiiiicieeee 7,50
Escalope de saumon ou pavé ..................... 8,20
Bouchée de fruits de mer ....................o...... 8,50
Pave de Sandre ........coceiverreeinreseensmnssessnmesses 10,00
Bos de cabillaldifrais i s 12,00
andouille et graines de moutarde ............. 12,50
TrBan Besol e e 10,00
et noix de St-Jacques ..o, 12,00
Y e == 1 L 12,50
Brochette de lotte et

gambasa larmoricaing ..........esieneissuss 18,00
ou-curry et ait de coeo ... 18,50
Pave deturbo ......oooovvevviiieie e, 20,00

LES VIANDES

Filet mignon de porc, pommes et cidre ....... 6,50
e T e e o 6,80
Sauté de porc au caramel

ol ailaiprevencale e 7,90
Supréme de volaille au foin et vin jaune ...... izl
Sot l'ylaisse de volaille a lacréeme ............... 7,80
Pintade fermiére entiere ou supréme ......... 7,90
Notre fameuse noix de veau rotie .............. 10,00
Cuisse de canarda lorange ...................... 12,00
ou confite ail et herbes ... 12 50
Joueside pORE i e e ety 13,00

Magret de canard poire et miel “exquis”
ou framboise “sucré”
ou poivre “classique” 1/2 piece 200gr........ 12,00

EilehdeBoul s s 15,00

Vers Dinard

Vers Dinan

Vers St-Brieuc

Aefﬁic:_
de la Hunauday

Vers Rennes

LE CHENE
AU LOUP

Tel. 02 96 34 14 53 - Fax 02 96 34 19 21

RESTAURANT
LE CHENE AU LOUP

Vers Dinan

GARNITURE POISSONS

RIZ oo 0,70
Brunoise légumes provencale ................ 0,80
Julienne de légumes croquants ............. 1,20
Tagliatelles: .......ccouumimin i ssaneans: 1,20
RISt oot 1,20
Poélée de légumes anciens .................... 1,80
RISOtE 0. oo 2,00

Sauces (comprise)
Hollandaise citron ou orange
Creme de sarrazin
Armoricaine

Beurre blanc

GARNITURE VIANDES
Tomates provencales ................cccceeeeeee. 0,70
i o - e e e o 0,85
(B 7= o [ [n (o] gl = o e 1535
Poélée de légumes anciens .................... 1,80
R e e e 1,90
Fagotiharicots Verts .. .. i casssnesnn s 1,90
Gratin dalphinols . v et e s sasmmneans 2,50
Pommes de terre grenailles ................... 2,60
Sauces [comprises)

Poivre
Moutarde
Cidre
Miel

Creme forestiere

LE CHENE
AU LOUP

RESTAURANT TRAITEUR

PLAT A EMPORTER

Chaud avec caisson fourni

Tél. 0296 341453 - Fax 02 96 34 19 21

www.traiteur-22-lecheneauloup.fr



