LES APERITIFS

Tartinette mozzarella et lardons ............... 0,80
Feuilleté varié ..ol 0,90
Gougere au fromage ...........cccoceiiiiiiiinn 1,00
Navette briochée ... {ladn
Verrine et cuillerevariée ... 2,60
Plateau de 36 toasts froids ..........c........... 24,00
Pain surprise (60 pieéces) ......................... 42,00
Spheére aux fruits (160 pieces) ................ 90,00

LES ENTREES
Potage de legumes .............cccoeoeviiieeinn, 2,00
 ATMBE I e S DO O e e e 5,00
Assiette de crudités (5 sortes) ................. 5,20

Assiette composée au crabe mayonnaise . 7,50
Duo de saumon, crevettes

et macedoine,oeuf ... 8,50
Assiette landaise, gésiers, lardons ........... 9.00
Déclinaison noix de St-Jacques, carpaccio a la

nage et son tartare de légumes ............... 12,00

Assiette gourmande :
Mousse de canard, jambon de pays, saumon
mariné, St-Jacques et mache ................. 12,50

Assiette terre mer :
terrine de poisson, saumon fume, crevettes,

e Bt s [ o= 1 (= [ ¢ S S e (L kln
Fole gras de canard maison
et et neyl 20 g e 25,00

PLATS UNIQUES

13 el R O e L T B o p e
B e e
Blanquettedeveau .....................cce
Tartiflette et sa salade ........................c.
Langue de beeuf (3 tranches) ...............
Eassaltetiimalisunt S et o
RoUugaill SEUEISSE i s s vasssinass:

e e

Poulet basquaise (fermier] .................. 11,00
Coliscolsllavianges o 12,00
Choucroute ..o, 13,50
= ale s e U e e 195,00
Tajine poulet ... 12,00
== ke I e e e |l

Tajine de légumes [selon les saisons) .. 14,00

Les garnitures de légumes
sont comprises dans les plats uniques

Balade 12 TROIMSHES & o e 2,20
Gateau d'anniversaire avec présentoir et ses
bougies [choix dans notre carte] et son coulis ....... 4,50
Petit pain individuel .............................. |1

Location vaisselle couvert complet

Rendue propre : 3,00
ou lavage assuré par nos soins : 5,00

Prix en euros
Les commandes inférieures a b0 personnes seront
majorées de 70,00 € pour frais de livraison

LES POISSONS

Pave de merlu ..., 7,50
Escalope de saumon ou pavé ..................... 8,20
Bouchée de fruitsde mer ........ccooovvvenennnn... 8,50
Pavé de sandre .......ooooveeiiiii e 10,00
Bos de cabillau frais e st e 12,00
andouille et graines de moutarde ............. 12 50
Turbande sol ..o 10,00
et noix de St-Jacques .............cccoeeeen, 12,00
e L R 12,50
Brochette de lotte et

gambasa larmoricaine .......................e 18,00
oUcLifrY etllait dercoea . e e 18,50
Pave de turbo ...ooooovveiei e 20,00

LES VIANDES

Filet mignon de porc, pommes et cidre ....... 6,90
o= L 719 A T 1 b e e e 1 i T e 6,80
Sauté de porc au caramel

U= Bl W oTalel {=Talet=] = e s e e S a0
Supréme de volaille au foin et vin jaune ...... 7,50
Sot l'ylaisse de volaille a lacreme ............... 7,80
Pintade fermiere entiere ou supréme ......... 7,90
Notre fameuse noix de veau rétie .............. 10,00
Culsserde canard allioranger oo 12,00
olul'canfite ail et herBes s e s 50
s JUT-TA [ s o sl e e 13,00

Magret de canard poire et miel “exquis”
ou framboise "sucré”
ou poivre “classique” 1/2 piece 200gr........ 12,00

T e [ Fe= T 15,00

Vers Dinard

Vers Dinan

Vers St-Brieuc

RESTAURANT
LE CHENE AU LOUP

Suivre Chateau
de la Hunauday

Vers Dinan

Vers Rennes

LE CHENE
AU LOUP

Tel. 02 96 34 1453 - Fax 02 96 34 19 21

RiZ oo 0,70
Brunoise légumes provencale ................ 0,80
Julienne de légumes croquants ............. 1,20
=T = =l R L0
RISEttl oo 1,20
Poélée de légumes anciens ................... 1,80
RISOtEO. oo 2,00

Sauces (comprise)
Hollandaise citron ou orange
Creme de sarrazin
Armoricaine

Beurre blanc

GARNITURE VIANDES
Tomates provencales ... 0,70
Haricots verts .....ccooovvieii e 0,85
=il ) = e (e T = e it e et e 30
Poélée de légumes anciens .................... 1,80
B s T e (750
Fagot haricots verts ..............cccooeceeein, 1,90
=Rl e =100 Ll als e e oot e e Z ol
Pommes de terre grenailles .................. 2,60
Sauces (comprises)

Poivre
Moutarde
Cidre
Miel

Creme forestiere

LE CHENE
AU LOUP

RESTAURANT TRAITEUR

PLAT A EMPORTER

Chaud avec caisson fourni

Téel. 0296 341453 - Fax 02 96 34 19 21

www.traiteur-22-lecheneauloup.fr



